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Technogel’e Hosgeldiniz
Technogel kiigtik Olgekli ve sanayi dondurma dretimi igin, makine ve
ekipman dretiminde bir Diinya lideridir.
Sirket 1955 yilinda kurulmug ve son yarim yiizyil boyunca edindigi kalite,
deneyim ve gelenegi ile 61 farkl lilkeye ihracat yapmaktadir.
Technogel, geleneksel tiretimini her zaman teknolojik geli-gmelerle
destekleyerek, miisterilerinin tiim ihtiyaglarini kargilayabilmek amaciyla,
makineleri ve sistemleri, tam otomatik orta ve bilyiik Olcekli endustriyel
tesisleri genig bir Gretim yelpazesinde tasarlamistir.
Kalite kontrol ve bilimsel testler uygulanarak, yeni teknolojik goziimlerle,
yiiksek performansi, garanti islevselligini, enerji tasarrufunu ve gevre dostu
donanimlar taahhit etmektedir. .

Miihendisler ve yiiksek nitelikli teknis 1zl ve etkin teknik destek

almak ve ayni sekilde sati I hizmet verilmesini saglamaktadir.

genis bir acente ve distribitérlik agina sahip olup,

mel ticari ve mali konular da danismanlik hizmeti vermekte,

yani sira uluslararasi standartlara uyum saglamaktadir.
Bu yeni Technogel katalogu, y;n endustriyel
ekipman yelpazesini icerir: :
Pasté#izasi/ﬁ, olgunlagtirma tanklari, dondurma yapicilari, dahili
pastorizatorli dondurma makineleri, krema pisiricileri, krema hazirlama
makineleri ve krem santi makineleri.

retimi igin sirketin

Welcome to Technogel
Technogelis a  leade
equipment for

company I*f'i

Engineers and highly-qualified technicians ensure rapid and efficient

technical assistance is provided both prior to purchase and as after sales

service. The company has an extensive network of agents and distributors

worldwide to ensure an excellent service of consultancy on commercial
and financial matters as well as compliance with international standards.
This new Technogel catalogue includes the company’s range of equipment

i3 : ; for cottage-industry production of ice-cream:
i . - - e 2 . pasteurizers, ageing vats, batch freezers, batch freezers with in-built
ﬂ%ﬁ. o ; ; pasteurizer, cream-whipping and cooking machines.

s . e



KOMPAKT MiKS PASTORIZATORLERI

MIX PASTEURIZERS

Mixpasto pastérizatorleri, hem +85°C yiiksek sicaklikta, hem
de +65°C dslik sicaklikta pastorizasyonlari saglamak tizere
tasarlanmig kompakt bilgisayar kontrollii makinelerdir.

Dahili karigtiricisi ile otomatik veya manuel galisma opsiyonlu
olarak dondurma karigimini miikemmel karigtirmayi ve
emiilgatérlerin homojen dagihmini saglar.

Genel Ozellikleri:

* Dahili 2 devirli karigtirma motoru,

e Egimli tabanli dikdértgen tanki,

* Glikol sirkiilasyon igin paslanmaz gelik isitici elemanlar,

e Ergonomik kontrol konsolu,

e Elektrik problu termometrik kontrol,

e Tim malzemelerin milkkemmel bir sekilde homojen dagilimi
icin kullaniciya 6zel programlama ile invertorli karigtirici
sistemi sayesinde istenilen derece ve siirelerde hiz ayarlar
yapilmaktadir.

* Azaltilmig karigim miktarlarinda galisabilmek tizere,
pastrizasyon igin 1sitma/sogutma kontrol(, (yarim kapasite

MIXPASTO 120 MIXPASTO 60 calismada 1sitma ve sogutma operasyonunda enerji tasarrufu
digmesi secenegi),

e Pastorizasyon dongiisii, sicakliga ulasma zamaninin tarihi ve

bircok diger bilgileri kagit tizerinde kayit edecek yazici (istege
glg Mixpasto pasteurizers are compact computer-controlled bagl),

|
machines designed to regulate both high temperature pasteurization « Kolay bakim ve hareketli govde.
at +85°C and the low temperature pasteurization at
+65°C. The in-built emulsifier gives the option of automatic or

manual operation and guarantees perfect mixing of the ingredients TEKNIK OZELLIKLER

and homogenous distribution of the emulsifiers. Mixpasto 60 Mixpasto 120

The main characteristics: Miks Kapasitesi It 15-60 20-120

e Incorporated emulsifier with 2-speed motor Kurulu Giig Kw 7 13

* Rectangular tank with sloping bottom Kompresor Gt Kw 2.2 29

e Stainless steel heating elements for circulation of glycol Sogutma Su veya Hava

e Ergonomic control console Sogutucu Gaz Freon R 404/A

«  Thermometric control with electric probe Elektrik Sistemi 400 Volt/50 Hz/3 faz

e Partialization of heating/cooling to operate with reduced Olgiler —> /%4 400x1000x1050 640x1000x1050

e quantities of mix (option of heating and/or cooling half the Net Agirhig Kg 200 260

e tank using the energy save button) Briit Agirhigi Kg 245 305

e Printer (optional) which will record on paper the date, > Urtinler gelistirildikee, Gretim prosesi degistirildikge, dlgler, agirliklar ve
L . diger teknik veriler degistirilebilmektedir,

*  pasteurization cycle, temperature reached, time taken and many other | s baglayici olarak kabul edilmemelidi.

e Fasy servicing thanks to the pivoting frame/boaly.

85° (90° max.)

80°
75°
70°
65°




MIKS OLGUNLASTIRMA CiHAZI

MIX AGEING VATS

Olgunlastirma Tanklari Agetwin 55 - Agetwin 120, paslanmaz
celikten yapilmistir. Ig tanklarin etrafinda baskili devrelerle sogutucu
gaz dolagimi saglanmigtir.

Dondurma karisimi +4°C de korunur, yavas yavas karigtirilarak hem
homojenligi, hem de bitmis dondurmanin daha siki ve krema gibi
piirlizsiiz bir yapiya kavusmasi saglanir.

Makinelerde, termometre ile sicaklik kontrol edilip izlenirken ayni
zamanda iki olgunlastirma tankinin bagimsiz ¢alismasi da kontrol
edilebilmektedir.

Dondurma karisiminin son derece hizli sogutulmasi, gigli
yarihermetik kompresorler sayesinde gergeklesir.

i ﬁ ﬁ‘
!:" SI= Mix Ageing vats Agetwin 55 — Agetwin 120, made entirely of
s Stainless steel, the vats have printed circuits on the tanks for the
& . circulation of the refrigerating gas. The ice-cream mix is maintained

f

at +4°C and is slowly stirred to ensure homogeneity and to
make the finished ice-cream firmer and creamier. The machines
are supplied with both thermometers for remote-controlled
g temperature reading and with switches for independent operation
‘G of the two ageing vats. Cooling of the mix is extremely rapid thanks
to the extremely powerful semi-hermetic compressors.

AGETWIN 55

TEKNIK OZELLIKLER

Agetwin 55 |  Agetwin 120
Miks Kapasitesi It 55x2 120x2
Kurulu Gig Kw 2,24 2,26
Kompresor Gict Kw 18 2,2
Sogutma Su veya Hava
Sogutucu Gaz Freon R 134/A
Elektrik Sistemi 400 Volt/50 Hz/3 faz
Olgtiler —> 4 625x805x1340 880x930x1380
Net Agirhig Kg 180 255
Briit Agirhigi Kg 270 385
> (riinler gelistirildikce, tiretim prosesi degistirildikge, dlctler, agirliklar

ve diger teknik veriler degistirilebilmektedir,

> baglayici olarak kabul edilmemelidir.




DONDURMA YAPICI MAKINELER
BATCH FREEZERS

MANTEGEL 20 MANTE 15-45 MANTE 20-60 MANTE 30-100
Yeni seri elektronik Mante Dondurma Makineleri serisi, dondurma E'E The new range of electronic batch freezers in the Mante series

karisiminin yapi, stabilite ve kabarma yoninden mikemmel kalite exploits electronics to ensure the quality characteristics of your
ozelliklerine erismesini elektronik kontrolle saglar. icecream in terms of texture, consistency and overrun).
Mante Dondurma makineleri, giiriltistiz ve titresim olmadan en Mante batch freezers are fitted with a patented 3-blade stainless
yliksek kalitede dondurma iiretilmesini ve dondurmanin hazneden steel stirrer which ensures top quality ice-cream and complete
tamamen bosaltilmasini saglayan patentli 6zel bir extraction without noise or vibration.
3 bigakli paslanmaz celik karigtirici ile donatiimigtir. Mante batch freezers also have:
Genel Ozellikleri: * Stainless steel door with safety device in compliance with
e Uluslararasi glivenlik standartlarina uygun givenlik tertibati ile international safety standards

donatiimis, paslanmaz celik kapak, * Micro-computer controls the texture of the ice-cream
e Mikro-bilgisayar kontrolii ile dondurma dokusu kontrol, « Low voltage (24V) waterproof controls
* Diislik voltajli (24V) su gegirmez kontrol paneli, * Timed washing cycle with retractable flexible hose spray
* Zaman ayarli yikama dongUisti ve gekilebilir esnek sprey » Adjustable height for container support, with rubber carpet

yikama hortumu, ¢ On request the electronic device for production of water ices
* Yiiksekligi ayarlanabilir ve kauguk 6rtiilii dondurma rafi, can be supplied.

« stege bagh olarak soguk su iiretimi igin bir elektronik cihaz
temin edilebilir.

TEKNIK OZELLIKLER

Mantegel 20 | Mante 15-45 | Mante 20-60 | Mante 30-100

Miks Kapasitesi | Kg 1-4 2-7 3-10 5-17
Saatlik Uretim Lt 10-30 15-45 20-60 30-100
Kurulu Gilg Kw 33 3,6 5 85
Kompresor Gicli | Kw 11 138 2,2 3,7
Sogutma Su veya Hava ) L
- Patentli ¢irpici saft ile degistirilebilir kazima elemanlari
Sogutucu Gaz Freon R 404/A Patented beater shaft with changeable scraping elements
Elektrik Sistemi 400 Volt/50 Hz/3 faz
Olgliler —> V) 490x820x1310 520x100x1500 | 520x100x1500 | 520x1300x1520
Net Agirhg Kg 208 300 320 465
Briit Agirhigi Kg 268 360 385 565
> (riinler gelistirildikce, tiretim prosesi degistirildikge, dlcler, agirliklar ve diger teknik veriler
degistirilebilmektedir,
> baglayici olarak kabul edilmemelidir.




DONDURMA YAPICI MAKINELER
BATCH FREEZERS

Yeni Mante Dondurma Makinelerinin tiim boliimlerini temizlemek EE The new Mante range is extremely easy to clean, as
son derece kolaydir, malzeme giris kapaklari, hazne kapagi, kayar its various parts can be easily disassembled: the hopper
bosaltma kapagi ve dondurma ¢ikis yonlendiricisi ile dondurucu lid, the ice-cream extraction slide and the practical
hazne kegesi borusuna dogrudan bagl damlama tepsisi gibi gesitli drip tray, along with the freezer pipe attached directly
parcalar makinenin 6n panelinden kolaylikla ve pratik bir sekilde to the front panel of the machine - these are both
sokiilebilir. Makinenin boliimleri miikemmel sanitasyonu saglamak made with stainless steel for perfect sanitisation.

icin paslanmaz celikten yapiimistir.




KOMBINE DONDURMA MAKINELERI

PASTEURIZER AND BATCH FREEZERS

MIXGEL 30E MIXGEL 50E
TEKNIK OZELLIKLER
Model Mixgel 30E Mixgel 50E
Miks Kapasitesi It 2-9 2-9
Saatlik Uretim Kg 22-30 38-50
Kurulu Gig Kw 7.3 88
Kompresor Giicl Kw 15 2,2
Sogutma Su veya Hava
Sogutucu Gaz Freon R 404/A
Elektrik Sistemi 400 Volt/50 Hz/3 faz
Olgiler — 7~ 4 490x1000x1350 490x1140x1435
Net Agirhig Kg 290 340
Briit Agirhigi Kg 350 410
> (rlinler geligtirildikge, Gretim prosesi degistirildikge, dlgler, agirliklar ve
dider teknik veriler degistirilebilmektedir,

> baglayici olarak kabul edilmemelidir.

Mixgel 30E ve 50E iki versiyon olarak, tek gévde de dondurma

karisiminin pastérize edilerek dondurma haline getirilmesi igin

dizayn edilmistir. Mixgel'in en 6nemli 6zelligi, kaliteli ve geleneksel

lezzette yari end(istriyel dondurma yapmak igin yerleri sinirli olan ig

yerlerinde kullanilabilecek ideal bir makinedir. (kiigtik 6lgekli glinlik

iiretimi olan, dondurma barlari, restoranlar, kafeler, pastaneler vb.)

Genel Ozellikleri:

¢ Mikro-bilgisayarla dondurma yapisinin kontrol,

 Pastdrizasyon tanki i¢ine yerlestirilen kaziyici bigaklar saf
teflondan yapiimigtir,

 Patentli ¢irpici mili ve degistirilebilir kazima elemanlari
dondurma karigim tanki iginde yer almaktadir,

e Govde materyalleri saglik ve hijyen standartlarini saglayici
malzemelerden dretilmistir,

« ki ayri kazan birbirinden bagimsiz olarak calisabilmektedir,

¢ Mixgel istenildiginde bir dondurma pastdrizatorii veya
dondurma yapma makinasi (Freezer) olarak kullanilabilir.

Mixgel, in the two versions 30E and 50E, is designed to pasteurize

and batch-freeze the ice-cream mix with just one piece

of equipment. Mixgel is the ideal machine where the number

one priority is quality and traditional flavour of cottage-industry

ice-cream but the space available is somewhat limited

(ice-cream bars with small or medium scale daily production,

restaurants, bars, etc.).

The main characteristics:

e Micro-computer controls the texture of the ice-cream

e Scraper blades positioned inside the pasteurisation tank made
in pure teflon

e Patented beater shaft with changeable scraping elements inside
the batch freezing tank

 Construction materials respect the strictest health and hygiene
standards

e Two separate chambers which can operate independently

e Mixgel can be used just partially as either a pasteurizer or batch
freezer.




GOK FONKSIYONLU MAKINE

PROFESSIONAL PASTRY MACHINE

Profesyonel 30/50, tatli ve tuzlu kremalarin
hazirlanmasi igin tam bir laboratuardir.
Bavyera kremasi, tereyadi kremasi, muhallebi,
beyaz sos, pastacilik patesi, ¢irpiimig krema (beze
ve mousse), meyve joleleri, gikolata, dondurma
karigimlari islenmesi, sogutulmasi ve granita (buzlu
meyve suyu) hazirlanmasi igin kullanilabilecek
kompakt makinedir. Kontrol paneli tizerinde bulunan
7 inglik genis parlak TFT-LCD ekranin kolay gortilebilir
olmasi, segilen programin ve regetenin, siirecin her
asamasinda izlenmesini saglar.

: ®= Professional 30/50 is a complete laboratory for the

preparation of sweet and savoury creams (Bavarian
cream, butter cream, custard, white sauce, paté),
whipped creams (meringue and mousse) fruit jellies,
for the processing of chocolate, batch freezing
icecream mixes and preparing granita in a single
compact machine.
The large 7” luminous TFT-LCD display located on
the control plate is immediately visible. It ensures
instant display of each stage of the process in the
recipe selected.

PRO 30 PRO 50

TEKNIK OZELLIKLER

Model HORI) Pro 50

Miks Kapasitesi Lt 2-9 2-13

Saatlik Uretim Kg 22-30 38-50

Kurulu Giig Kw 10 14

Kompresor Giicl Kw 15 2,2

Sogutma Su veya Hava

Sogutucu Gaz Freon R 404/A

Elektrik Sistemi 400 Volt/50 Hz/3 faz

Olctler —> 1 490x840x1460 490x980x1460

Net Agirhigi Kg 295 345

Briit Agirhigi Kg 350 410

> (riinler gelistirildikce, tretim prosesi degistirildikge, 6lctler, agirliklar ve
diger teknik veriler degistirilebilmektedir,

> baglayici olarak kabul edilmemelidir.

Pasta yapimi igin 0zel karistirici
Special agitator for pastry making




KREMA VE MiKS PASTORIZATORU

CREAM AND MIX PASTEURIZER

Mixcrema 30 / 55 makineleri Technogel firmasi tiretim gesitleri
icinde olup, paslanmaz gelikten yapiimigtir.
Bu makineler tam otomatik olarak, muhallebi, gikolata kaplama,
dondurma karigimi, dondurma bazli kekler, her tiirlii dolgu, nugat
ve regel retiminde kullaniimak igin tavsiye edilir.
Tiim makine parcalari, bilesenleri kolayca ve hizli bir sekilde
bakim igin ve derinlemesine temizlik igin sokiliip takilabilir.

Genel Ozellikleri:
» Mikro-bilgisayar ile farkli kategoriler igin birgok tarifin

e

e
e

programlanabilmesini saglar,
 Disik voltajli su gegirmez kontrol paneli,

 Kaziyici bigaklar makinenin igine yerlestirilmis ve saf
teflondur,
7 e 2 iriin ¢ikis musluklari (yogun veya sivi krema igin),
\ !i-r o '—'?  Cekilebilir esnek piiskiirtme baglgi ile yikama,
;}3 e Cikartilabilir destek platformu,
e Hizl bakim i¢in makine pargalarina kolay erigim

MIXCREMA 30 MIXCREMA 55

;\; »= The Mixcrema 30/ 55 machines in the Technogel range

are made entirely of stainless steel. They are fully automatic

and recommended for use in the production of

custard, chocolate coating, ice-cream based cakes, fillings

of all types, nougat and jam.

All machine components are easily dismantled for rapid

maintenance and through cleaning of each individual part.

The main characteristics:

e Micro-computer allows many programs for different category
of recipe

e Low voltage waterproof controls

e Scraper blades positioned inside the machine and madeof
pure teflon

e 2 product outlet taps (for dense or liquid cream)

e Washing with retractable flexible spray head

e Extractable support platform

TEKNiK OZELLIKLER e Fasy access to the machine components for rapid
Mixcrema 30 Mixcrema 55 maintenance.
Miks Kapasitesi Lt 15-30 30-55
Kurulu Giig Kw 4 6,7 N
Kompresdr Gicl Kw 3 53
Sogutma Su veya Hava
Sodutucu Gaz Freon R 134/A
Elektrik Sistemi 400 Volt/50 Hz/3 faz
Olgtler —> 71 550x750x1330 650x850x1330
Net Agirhgi Kg 190 250
Briit Agirhigi Kg 200 280
> (riinler gelistirildikce, tiretim prosesi degistirildikge, 6lcler, agirliklar ve
diger teknik veriler degistirilebilmektedir,
> baglayici olarak kabul edilmemelidir. \




SOFT ICE DONDURMA MAKINESI

SOFT ICE CREAM MACHINE

BLACK MAGIC, EURO 3 & EURQ 3P model Technogel Soft
Ice (yumusak dondurma) tarzi igin, 40 yildir geleneklere bagh
olarak yiksek teknolojide giivenilir ve mutlak hijyen garantisi ile
uretilmektedir.
Bu yeni modellerin standart ekipman ana ozellikleri sunlardir:
e Yalitimh ayri tanklar,
o ki ayr tat + biiklimli dolum,
* Yiiksek performansli enerji tasarrufu modlu, helezon tipi

BLACK MAGIC

L]

karigtirici,
e Miks ve dondurma igin, bagimsiz ayri termostatik kontrol,
» Uriiniin tamamini gikarmak igin pistonlu dagitim baglig,
» Tanklardaki karisim seviyesini gésteren igikli indikator.

; P= | oyal to the 40-years-tradition in the field of Soft Serve,
Technogel Mod. BLACK MAGIC, EURO 3 & EURQ 3P are
guarantee of hygiene, high technology and absolute reliability.

Standard equipment

The main features of these new models are:

e fanks s/s insulated cover

e two flavours + twisted

 high performance auger-type dasher energy saving mode

e separate thermostatic control for mix and ice-cream

e distribution head with pistons for a total ejection of the
product

e luminous indicator for low-level of mix in the tanks.

Ve
TEKNIK OZELLIKLER
Black Magic Euro 3 Euro 3P
Tank Kapasitesi | Lt 15+15 11-11 7+7
Saatlik Uretim | Kg 41-69 27-37 27-45
Cones 75 gr. N. 550 360 360
Max. Tiketim Kw 35 3,3 3,3
Miks Beslemesi Disli Pompasi Agirlik Disli Pompasi
Olgiiter > 7~ 4 500x650x1500
Net AGirhgi Kg 270 200 240
Briit Agirhigi Kg 330 270 300 \_

[0



TECHNOWHIP
Saglik ve hijyen standartlarina uygun olarak paslanmaz celikten
yapilmig sogutmali tanka sahiptir, Tank’in yikama ve bakim
islemi makinenin 6n tarafindan hizli ve kolayca yapilabilir. Sivi
krema igin 2 litrelik cikartilabilir paslanmaz gelik kabi vardir.

Genel Ozellikleri:

e 2 litre, tam otomatik santi kabartma makinasi,

* sicaklik gostergesi,

* entegre temizleme programi,

* Technowhip’de ince hacim ayari vardir ve sikigtirarak
cikartilan Gzel, taze ve uzun 6mirli krema igin tasarlanmgtir.

TEKNIK OZELLIKLER

Model Technowhip 2
Miks Kapasitesi Lt 2
Kurulu Glig Kw 0,7
Saatlik Uretim Lt 150
Sogutma Hava
Sogutucu Gaz Freon R 134/A
Elektrik Sistemi 220 \olt/50-60 Hz/tek faz
Oigler —> /7 4 220x370x450
Net Agirhigi Kg 28
Briit Agirhigi Kg 33
> Urlinler geligtirildikge, Gretim prosesi degistirildikge, olcler,

agirliklar ve diger teknik veriler degistirilebilmektedir,
> baglayici olarak kabul edilmemelidir.

KREM SANTI MAKINESI
CREAM WHIPPING MACHINE

TEERRREE
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E'E TECHNOWHIP
Made entirely of stainless steel in compliance with the
strictest health and hygiene standards, the machine has a
refrigerating cell in the front of the machine which makes
sure that washing and maintenance operations can be
carried out rapidly and simply. The extractable stainless steel
container for liquid cream contains 2 litre.

The main characteristics:

e 2 liter, fully-automatic cream whipping machine,

e temperature display, integrated cleaning programme.

e The Technowhip has fine volume adjustment and the
extruder is specially designed as a single piece for both
fresh and long life cream.




SUREKLI DONDURMA YAPICILAR
CONTINIOUS FREEZERS

EXPLORER 400-600-750

Technogel siirekli dondurma yapicilari, endiistriyel ve usta tarzi
dondurma Uretimi igin %20 ila %120 arasinda kabartilabilen
dondurma Uretimine uygun tasarlanmigtir.
istege bagl olarak, kiiciik meyve parcaciklari igin 6zel bir miks
pompasi kullanilabilir.

Makine, temelde asagidaki ekipmanlardan olusur:

¢ Kendine has sogutma kompresori,

» Paslanmaz celik kazima bigaklar olan karistirici hazne,

* Fonksiyonlarin ve parametrelerin izlenebilmesi igin
dokunmatik ekran; Uretim hizi - Kabarma - Hazne basinci -
Viskozite - Dondurma sicakligi (Explorer 400 harig) - Uretim
hizini ayarlamak igin sicak gaz fonksiyonu Regetelerin
hafizaya alinmasi - CIP sirkiilasyonu - Kendisini kontrol,
arizalarin teshisi.

Technogel stirekli dondurma yapicilarin tiim gesitleri,
istenildiginde %100°den fazla kabarma ile dondurma
iretebilecek sekilde calisabilmektedir.

Sistem asagidaki ekipmanlardan olusur:

e Sogutma kompresdrii makinenin igindedir,

» Paslanmaz celik kazima bigaklari karistirici hazne igindedir,
e Saatteki dretim hizi invertdrle degistirilebilir ve ekran
gOstergesi ile takip edilebilir,

Silindir i¢i basincini gésteren manometre,

Sogutma sistemi igin yiiksek ve algak basing gostergesi,
Sicak gaz i¢in ayarlanabilir cihaz,

R404 sogutucu gaz.

TEKNiK OZELLIKLER

Model
Uretim / Production

DOKUNMATIK EKRAN
Gerekli diretim degerlerinin ayarlanmasi ve
sabitlenmesi, kendi kendine ariza teshis
fonksiyonlu dokunmatik ekran.

= TOUCH SCREEN
Mask for setting and adjusting the required
production values and elf-diagnosis
function.

CONTINIOUS FREEZERS 200

E:—: Technogel continuous freezer are designed for ice-cream and
gelato pruduction with adjustable overrun between 20 and 120%
permitting the production of industrial and artisan ice-cream. A
special pump , as optional , is available for tiny fruit seeds.

The machine is basically composed of:

e self contained cooling compressor

e dasher with stainless steel scraping blades

e touch-screen fort he setting and visualization of the folowing
functions and parameters:

e production speed e overrun e barrel pressure

e viscosity e ice-cream temperature (except 400)

e hot gas function ( for reduced production speed )

e memorisation of recipes

e CIPcycle

e self diagnostic.

The range of Technogel continuous freezers have been studied to

make ice-cream with the desired overrun of even more than 100%.

The plant is composed of:

e refrigerating compressor inside the machine

e dasher with scraping blades in stainless steel

e speed variator with inverter and display indicator of hourly
production

pressure gauge for cylinder

high and low pressure gauge for refrigerating plant
adjustable device for hot gas

refrigerating Gas R404

Giig / Power

Genislik / Width

Derinlik / Depth 2

Yiikseklik / Height 1




YARI OTOMATIK STICK (CUBUK) DONDURMA MAKINESI
SEMI AUTOMATIC STICK FREEZING MACHINE

POLOSTICK 500

POLOSTICK yari otomatik cubuk dondurma iretim makinesi, ; z This machine is for the production of ice pops and ice-cream
saatte 500 - 1000 adete kadar (iretim kapasitesine sahiptir. on sticks. It has a production capacity of up to 1000 pieces
Kaliplarin sogutulmasi , i¢ kazan iginde sirkiile eden sogutucu per hour. It has an electrical and refrigerating plant and its
akiskan sivi sayesinde gergeklestiriimektedir. Makineler standart cooling system is by means of refrigerating liquid.

24 10 Stick kaliplarina uygun ergonomide (Gretilmis olup, makine The Polostick is supplied with a series of multiple moulds
gbvdesine akuple edilmis , defrost tankina haizdir. with extractors, stick holders and defrosting tubs

TEKNIK OZELLIKLER
Polostick 500 | Polostick 1000
Saatlik Uretim Ad. 500 1000
Kurulu Giig Kw 4 7
Kalip Kapasitesi 5 Kalip x 24 Adet 10 Kalip x 24 Adet
Sogutma Su Sogutma Sistemli
Sogutucu Gaz Freon R 404/A
Elektrik Sistemi 400 Volt/50 Hz/3 faz
Olgtiler —> 71 1650x650x1030 2590x650x1030
> (iriinler gelistirildikce, tretim prosesi degistirildikge, 6lgler, agirliklar ve
diger teknik veriler degistirilebilmektedir,
> baglayici olarak kabul edilmemelidir.




KUGUK DONDURMA URETIM HATTI

\ MINI PLANT FOR CONTINIOUS PRODUCTION )/

MIKS PASTORIZATORU MiKS OLGUNLASTIRMA

MiKS POMPASI DONDURMA YAPICI (FREEZER)

HOMOJENIZATOR MiKS OLGUNLASTIRMA KAP/KORNET DOLUM MAKINESI

MiKS PASTORIZATORD MiKS POMPASI DONDURMA YAPICI (FREEZER)



YARI ENDUSTRIYEL DONDURMA URETIM HATTI

\ SEMI INDUSTRIAL ICE CREAM PRODUCTION LINE /

DONDURMA URETIM KAPASITESI

£
MILKOMAK Giinliik 500 It'den 1500 Itye kadar her yojuniukia ve kalitede technogeL
Geleneksel Maras tipi ve ltalyan Tipi dondurma iretilebilir.
Kapasite ve yofunluga gire kultanilacak
ekipmanlarda ban degisikikler yapilabili.
MIKS PASTORIZATORU - MIXPASTO HOMOJENIZATOR MIKS ON SOBUTMA GZEL ESANJGRU
PASTORIZASYON
+90C
y = MIKS POMPASI
CIP POMPASI
MANTE
YOGUN DONDURMA YAPICI
MIDC SOGUTMA ve
OLGUNLASTIRMA +5C |
SUREXLI DONOURMA DRETIMI
LITRELIX KAPLAR VE
MORMET/XASE DOLUM -5/-BC

EXPLORER FRUIT FEEDER FILLER DESK ROTARY 4000
SUREKLI DONDURMA YAPICI MEYVE KARISTIRICI KAP DOLUMU KASE ve KORNET
OTOMATIK DOLUMU
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